
 

32. Degustace pro pobavení a potěšení přátel dobrého vína a pevného zdraví, 
s přihlédnutím k TOP sommelierskému výběru Vinařského Institutu: 

 

„Ryzlinky z Mosely, Pfalze, Wachau, Bzence a Plzence“ 
 

v Klubu ÚOCHB, 7. 12. 2017 
 

SEZNAM  VZORKŮ 
 

Čís. 

vz. 

Vzorek Rok Doplňková data Poznámky 

 

1 Riesling Quarzit-Schiefer, trocken 

Weingut Franzen, Bremm 

Mosel 

 

2016 Alk. 11,5 %  

Qualitätswein 

 

Základní Riesling kolekce 

Franzen 

 

260,- 

2 Riesling Quant, trocken 

Weingut Carl Loewen, Leiwen 

Mosel 

 

2016 Alk. 11,5 %  

Qualitätswein 

 

Quant v Moselském dialektu 

znamená DOBRÝ 

 

260,- 

3 Riesling Alte Reben, trocken 

Weingut Carl Loewen, Leiwen 

Mosel 

 

2016 Alk. 12,0 %  

Qualitätswein 

Selekce hroznů z vinic 

s révou o stáří 70 – 90 let 

 

320,- 

4 Riesling „Der Sommer war sehr gross“, trocken 

Weingut Franzen, Bremm 

Mosel 

 

2015 Alk. 12,0 % 

Qualitätswein 

Kupáž je průřezem hroznů ze 

všech vinic 

 

339,- 

5 Riesling Win Win, trocken 
Weingut Von Winning, Dreidesheim 

Pfalz 

 

2016 Alk. 12,0 % 

Qualitätswein 

Elegantní a zároveň trochu 

divoké 

 

390,- 

6 Riesling Ried Silberbichl, trocken 

Weingut Jakob Buchinger 

Wachau, Rakousko 

 

2015 Alk. 13,0 %  

Qualitätswein 

 

Tohle je povinnost (vyrábět i 

pít) na terasových vinicích 

nad Dunajem 

430,-  

7 Ryzlink rýnský, pozdní sběr, polosuché 

Zámecké vinařství Bzenec, Terroir Moravia 

Morava, podobl. Slovácká 

 

2015 Alk. 11,6 % 

c:10 g/l, k:6,5 g/l 

 

Svěží a mladý ryzlink z obce 

Lipov – Nová hora;  podhůří 

Bílých Karpat 

258,- 

8 Ryzlink rýnský, p. s., suché 

Zámecké vinařství Bzenec, T. M. 

Morava 

 

2012 Alk. 12,0 %, 

c:3,3 g/l, k:5,6 g/l 

 

Totéž, s již nazrzlejším 

charakterem  

 

258,- 

9 Ryzlink rýnský, p. s., polosuché 

Zámecké vinařství Bzenec, T. M 

Morava 

 

2009 Alk. 11,5 % 

c:11,5 g/l, k:9,5 g/l 

 

Totéž, již výrazně nazrálé 

s petrolejovými tóny 

 

283,- 

10 

+ 
Bohemia sekt – Rýnský ryzlink 

Starý Plzenec 

Vyrobeno z vín vinařské oblasti Morava 

 

 Alk. 13,0 %, 

 

Jakostní šumivé, 

jako to něco navíc, 

k přípitku PF 2018 

2 x 180,- 

+++ Leerdammer original – od Waalu, jednoho z ramen  

Rýna v jeho Nizozemské deltě 

chléb – náš vezdejší 

voda - Korunní k vínu, certifikovaná Vinařským 

institutem 

   

 

 

 Vše za cca 500,- 

 



https://www.vinarskyinstitut.cz/ 

Vinařský Institut je propracovaný vzdělávací systém v oblasti vína a vinné kultury,      

na jehož vzniku a realizaci se podílí přední sommeliéři a odborníci z Mendelovy University 

Brno. Metodický dohled nad výukou má president Asociace sommelierů ČR. Od roku 2010 

absolvovalo některý z kurzů na 4.400 spokojených absolventů z řad profesionálů v 

gastronomii a milovníků vína z řad laické veřejnosti. 

Studijního programu SOMMELIER se skládá z pěti samostatných kurzů (stupňů). Je na 

Vás, jaké úrovně vzdělání chcete dosáhnout. Již při absolvování prvního kurzu – Základy 

sommelierství, vína a vinařství ČR, získáte základní přehled a orientaci ve světě vína. 

Pokud se rozhodnete absolvovat všech pět kurzů, můžete dosáhnout na Certifikát 

sommeliera udělovaný Asociací sommelierů ČR. Kurzy můžete absolvovat v libovolném 

pořadí a v termínech podle vašich časových možností. 

Při absolvování každého kurzu získáváte osvědčení o absolvování podepsané lektorem - 

špičkovým sommelierem, presidentem Asociace sommelierů a ředitelem Vinařského Institutu. 

Ať už je víno Vaší profesí nebo koníčkem, věříme, že si z nabídky programů Vinařského 

Institutu vyberete. 

 

 

 TOP sommeliérský výběr  

Zážitek ze skvělých vín, zábava a poučení v jedné krabici. Sady vín, která vybírají špičkoví 

sommelieři. Vína můžete sami nebo s přáteli ohodnotit pomocí přiložených tabulek 

stobodového hodnocení a srovnat si tak své hodnocení s hodnocením sommeliera, ke kterému 

získáváte přístup. 

 

 TOP vinařský cíl – víno a zážitek  

TOP vinařský cíl je bedekr, který pomáhá milovníkům vína při cestě za vínem najít ten 

správný cíl. Bedekr vytváří osobnosti spojené s vínem, vinařskou turistikou, architekturou. 

 

Den vinařem  

Jednou zažít je lepší než stokrát slyšet. Staňte se na den vinařem a zažijte reálnou práci na 

vinici spolu s návštěvou vinařství a ochutnávkou ve sklípku. Zážitkový program je vhodný 

pro jednotlivce i firemní kolektivy. 

https://www.vinarskyinstitut.cz/
http://topsommelierskyvyber.cz/
http://topvinarskycil.cz/
http://www.denvinarem.cz/

