32. Degustace pro pobaveni a potéSeni pratel dobrého vina a pevného zdravi,
s pfihlédnutim k TOP sommelierskému vybéru Vinafského Institutu:

»Ryzlinky z Mosely, Pfalze, Wachau, Bzence a Plzence*

v Klubu UOCHB, 7. 12. 2017
SEZNAM VZORKU

Cis. Vzorek Rok | Doplikova data Pozndmky
VZ.
1 | Riesling Quarzit-Schiefer, trocken 2016 | Alk. 11,5 % Zakladni Riesling kolekce
Weingut Franzen, Bremm Qualititswein Franzen
Mosel
260,-
2 | Riesling Quant, trocken 2016 | Alk. 11,5 % Quant v Moselském dialektu
Weingut Carl Loewen, Leiwen Qualitdtswein znamenia DOBRY
Mosel
260,-
3 | Riesling Alte Reben, trocken 2016 | Alk. 12,0 % Selekce hrozni z vinic
Weingut Carl Loewen, Leiwen Qualitdtswein s révou o stati 70 — 90 let
Mosel
320,-
4 | Riesling ,,Der Sommer war sehr gross“, trocken | 2015 | Alk. 12,0 % Kupaz je prafezem hrozni ze
Weingut Franzen, Bremm Qualitdtswein vSech vinic
Mosel
339,-
5 | Riesling Win Win, trocken 2016 | Alk. 12,0 % Elegantni a zaroven trochu
Weingut Von Winning, Dreidesheim Qualitdtswein divoké
Pfalz
390,-
6 | Riesling Ried Silberbichl, trocken 2015 | Alk. 13,0 % Tohle je povinnost (vyrabét i
Weingut Jakob Buchinger Qualitdtswein pit) na terasovych vinicich
Wachau, Rakousko nad Dunajem
430,-
7 | Ryzlink rynsky, pozdni sbér, polosuché 2015 | Alk. 11,6 % Svézi a mlady ryzlink z obce
Zamecké vinafstvi Bzenec, Terroir Moravia c:10 g/l, k:6,5 g/l | Lipov —Nova hora; podhaii
Morava, podobl. Slovacka Bilych Karpat
258,-
8 | Ryzlink rynsky, p. S., suché 2012 | Alk. 12,0 %, Totéz, s jiz nazrzlej$§im
Zamecké vinafstvi Bzenec, T. M. c:3,3 ¢/l k:5,6 g/l | charakterem
Morava
258,-
9 | Ryzlink rynsky, p. S., polosuché 2009 | Alk. 11,5 % Totéz, jiz vyrazné nazralé
Zamecké vinafstvi Bzenec, T. M c:11,5g/l, k:9,5 g/l | s petrolejovymi tony
Morava
283,-
10 | Bohemia sekt — Rynsky ryzlink Alk. 13,0 %, Jakostni Sumivé,
+ | Stary Plzenec jako to néco navic,
Vyrobeno z vin vinaiské oblasti Morava k piipitku PF 2018
2 x 180,-
+++ | Leerdammer original — od Waalu, jednoho z ramen

Ryna v jeho Nizozemské delté

chléb — nas vezdejsi

voda - Korunni k vinu, certifikovana Vinaiskym
institutem

Vse za cca 500,-




https://www.vinarskyinstitut.cz/

Vinarsky Institut je propracovany vzdélavaci systém v oblasti vina a vinné kultury,

na jehoz vzniku a realizaci se podili pfedni sommeliéti a odbornici z Mendelovy University
Brno. Metodicky dohled nad vyukou mé president Asociace sommelierd CR. Od roku 2010
absolvovalo nektery z kurzli na 4.400 spokojenych absolventl z fad profesional v
gastronomii a milovnikl vina z fad laické vefejnosti.

Studijniho programu SOMMELIER se sklada z péti samostatnych kurzl (stupiitt). Je na
Vas, jaké urovné vzdélani cheete dosahnout. Jiz pti absolvovani prvniho kurzu — Zaklady
sommelierstvi, vina a vinai'stvi CR, ziskate zakladni ptehled a orientaci ve svété vina.
Pokud se rozhodnete absolvovat v§ech pét kurzi, mizete dosahnout na Certifikat
sommeliera udélovany Asociaci sommelieri CR. Kurzy miiZete absolvovat v libovolném
poradi a v terminech podle vasich ¢asovych moznosti.

Pti absolvovani kazdého kurzu ziskavate osvédceni o absolvovani podepsané lektorem -
Spickovym sommelierem, presidentem Asociace sommeliert a feditelem Vinafského Institutu.

At uz je vino Vasi profesi nebo konickem, vétime, Ze si z nabidky programt Vinaiského
Institutu vyberete.

TOP SOMMELIERSKY VYBER

9

Zazitek ze skvélych vin, zabava a pouceni v jedné krabici. Sady vin, ktera vybiraji $pickovi
sommeliefi. Vina miiZete sami nebo s prateli ohodnotit pomoci ptiloZenych tabulek
stobodového hodnoceni a srovnat si tak své hodnoceni s hodnocenim sommeliera, ke kterému
ziskéavate piistup.
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VINO A ZAZITEK
TOP vinarsky cil — vino a zazitek

TOP vinaisky cil je bedekr, ktery poméaha milovnikiim vina pfi cesté za vinem najit ten
spravny cil. Bedekr vytvaii osobnosti spojené s vinem, vinai'skou turistikou, architekturou.

M CEM

Jednou zazit je lepsi nez stokrat slySet. Staiite se na den vinafem a zaZijte redlnou praci na
vinici spolu s navstévou vinafstvi a ochutnavkou ve sklipku. Zazitkovy program je vhodny
pro jednotlivce i firemni kolektivy.

Den vinarem


https://www.vinarskyinstitut.cz/
http://topsommelierskyvyber.cz/
http://topvinarskycil.cz/
http://www.denvinarem.cz/

